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TARI® сухие 
маринады

Совершите гастрономическое
путешествие по всему миру!

Преимущества

• Без Е-индексов*         • Без глутамата         • Простота применения

Тщательно подобранные вкусовые профили идеально подходят для 
говядины, свинины, баранины, мяса птицы, морепродуктов и овощей.

* кроме TARI® MARINADE Baltica
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Наименование 
Вкусовой
профиль

Рекомендуемая 
дозировка 

(на 1 кг мяса)

Рекомендуемое сырье

TARI®

MARINADE BBQ 
Mango Chili

Сладкий вкус 
тропического манго 
с легкой нотой чили

50-80 г сухого маринада 
или с добавлением 

50 г воды и 20 г 
растительного масла

TARI®

MARINADE BBQ 
Chimichurri 

Насыщенный вкус 
ароматных трав с 
легкой перечной 

нотой

50-80 г сухого маринада 
или с добавлением 

50 г воды и 20 г 
растительного масла

TARI®

MARINADE BBQ 
Five Spice

Яркий вкус 
и благородный 

аромат пяти 
перцев

Вкус жгучего  
перца Халапеньё 

с благородной 
нотой гриля

Вкус пряных трав 
с легкой 

сливочной нотой

Пряный вкус
с легкой нотой 

паприки

50-80 г сухого маринада 
или с добавлением 

50 г воды и 20 г 
растительного масла

TARI®

MARINADE BBQ 
Jalapeno

50-80 г сухого маринада 
или с добавлением 

50 г воды и 20 г 
растительного масла

TARI®

MARINADE BBQ 
Spicy Asia

Яркий вкус Карри 
родом из Таиланда

50-80 г сухого маринада 
или с добавлением 

50 г воды и 20 г 
растительного масла

TARI®

MARINADE 
Café de Paris

50-80 г сухого маринада 
или с добавлением 

50 г воды и 20 г 
растительного масла

TARI®

MARINADE 
Baltica 

Насыщенный вкус 
томленого мяса в 

сочетании с легкой 
перечной нотой

50-80 г сухого маринада 
или с добавлением 

50 г воды и 20 г 
растительного масла

TARI®

MARINADE 
Jäger Picant

30-40 г сухого маринада 
или с добавлением 

60 г воды и 40 г 
растительного масла

TARI®

MARINADE BBQ 
Sweet & Smoky

Насыщенный вкус 
cладкой паприки и 
копчёного гикори

30 г сухого маринада 
плюс 60 г воды и 10 г 
растительного масла

морепродукты овощи говядина баранина свинина мясо птицы

Яркий вкус аниса, 
гвоздики  

и кардамона  
с соевым соусом

Классический 
маринад с луком, 

кориандром, 
можжевельником  

и петрушкой


